
Ob zum Znüni, Znacht oder zwi-
schendurch – Chäschüechli
schmecken immer. Und im
Gegensatz zu früher sind sie

nun auch zu jeder Jahreszeit zu bekom-
men: «Heute ist man viel flexibler als zu
Zeiten meines Vaters», weiss Roger Ar-
cari, Geschäftsführer der Arcari Back-
waren AG in Hendschiken. «Damals war
klar, dass Raclette, Fondue oder eben die
kleinen Käsekuchen nur in der kalten
Jahreszeit gegessen werden. Das hat
sich zum Glück geändert», schmunzelt
der 57-Jährige. Er muss es wissen,
schliesslich bezeichnet sich seine Fami-
lie selbst als Chäschüechli-Dynastie. Ro-
gers Vater, André Arcari, tischte in sei-

ner Wirtschaft, dem Feldschlösschen in
Lenzburg, bereits vor über 40 Jahren
den Gästen zum Feierabendbier die war-
men Küchlein auf, die er jeweils frisch
zubereitete. Die Nachfrage war bald so
gross, dass er sich eine Backstube ein-
richtete und fortan nur noch Chüechli
produzierte. Diese wurden tiefgekühlt
an Restaurants in der Umgebung ver-
kauft – lange bevor es Tiefkühlfirmen
gab.

Rezepte für die Käsemischung
Seit 1985 kümmert sich nun Roger Ar-
cari um das «Chäschüechli-Kompetenz-
zentrum», wie er es selbst gerne nennt.
«Da bei uns die Käsemischungen vor Ort
hergestellt werden, können wir sehr fle-
xibel auf Kundenwünsche eingehen», er-
klärt der gelernte Koch. Bis zu 20 ver-
schiedene Rezepte für die Füllung
werden in der Chäschüechli-Bäckerei
verwendet und gemischt. Was bei allen
gleich bleibt, ist der Schweizer Hart-
käse. «Bis zu 600 kg Käse reiben wir al-
lein für eine Tagesproduktion.» Mit fri-
schen Eiern und Gewürzen angereichert,
wird die Füllung später in die ausge-
formten Mürbeteigschalen verteilt. Fri-
sche Zutaten und der traditionell zube-
reitete Mürbeteig; darauf ist Roger
Arcari besonders stolz, denn das merke
und schmecke man seinen Chäschüechli
auch an – davon ist er überzeugt. ●

31
AG

VIER REZEPTE
FÜR COOP

Einfache Zubereitung
Alleine für Coop kreierte Roger Arcari vier
verschiedene Käsemischungen. Nebst
den üblichen Chäschüechli werden für
Coop Bio-Chäs- und Bio-Spinatchüechli
wie auch Prix-Garantie-Chäschüechli her-
gestellt. Schnell und einfach ist deren
Zubereitung im Backofen: Die gefrorenen
Chüechli mit dem Alu-Förmli auf ein Back-
blech legen und in die untere Hälfte des
kalten Ofens schieben. Ofen auf 220 °C
(Umluft 200 °C) erhitzen und circa
25Minuten backen.

Jesse Ritch im Tägipark
Diesen Samstag, 1. November, sucht
DSDS-Finalist Jesse Ritch im Tägipark
inWettingen den Aargauer Superstar.
Dazu präsentieren Kinder zwischen
6 und 14 Jahren ihr Können bei einer
Mini-Playback-Show. Ab 14.30Uhr
hat Gesangstalent Jesse Ritch seinen
grossen Auftritt und performt Hits aus
demdritten Album «Groove».

Night-Shopping im
Shoppi
Diesen Freitag bleiben die über 150
Geschäfte im Shoppi-Tivoli bis
22 Uhr offen. Natürlich ist auch der
Coop-Supermarkt beim Night-
Shopping dabei. So können sich die
Kundinnen und Kunden länger Zeit
lassen und ein entspanntes
Einkaufserlebnis geniessen.
Ausserdem profitieren Sie von
20 bis 22 Uhr von 15-fachen
Superpunkten auf Ihren
Einkaufsbetrag.
Hwww.shoppitivoli.ch

WETTINGEN

SPREITENBACH

BADEN

Tickets gewinnen für
Papagallo & Gollo
Am 6. Dezember kommen die bei-
denWeltenbummler Papagallo &
Gollo ins Nordportal. Sie erleben in
ihrem neuen Programm «Rund um
d´Wäut» viele Abenteuer mit ihren
Freunden. Die rockigen Live-Lieder
und Geschichten stammen aus der
Feder von Gölä und Thomas J.
Gyger. Sie bieten Unterhaltung und
Spannung für die ganze Familie.
Die Coopzeitung verlost 3 × 4
Tickets. Eine Postkarte schickenmit
dem Vermerk «GOLLO AG» an Coop
NWZZ, PR, Postfach 2575, 4002
Basel. Oder eine SMS sendenmit
Stichwort «GOLLOAG» an 2667
(Fr. 1.–/SMS). Einsendeschluss ist
der 2. November 2014.
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